Zarzadzenie nr32/111/2012
Prezydenta Miasta Gorzowa Wikp.
z dnia 2'1..HpPR..... 2012 T,

w sprawie przyjecia Regulaminu Konkursu Kulinarnego
o Nagrode Prezydenta Miasta Gorzowa WIkp. ,Ztota Reneta”

Na podstawie § 9 i 22 ust. 6 pkt 6 Zarzadzenia Nr 100/W/II1/2011 Prezydenta Miasta
Gorzowa WIkp. z dnia 1 lipca 2011 r. w sprawie Regulaminu Organizacyjnego Urzedu Miasta
Gorzowa WIkp. zmienionego Zarzadzeniem nr 169/WI/III/2011 z 5 sierpnia 2011 r. oraz
Zarzgdzeniem nr 259/W/111/2012 z 23 marca 2012 r. zarzagdzam, co nastepuje:

§ 1. Przyjmuje sie Regulamin Konkursu Kulinarnego o Nagrode Prezydenta Miasta
Gorzowa Wikp. ,Ztota Reneta”, ktéry odbedzie sie w dniu 1 wrzesnia 2012 r. podczas IV
Lubuskich Kulinariow Regionalnych w hali targowej nr 3, przy ul. Przemystowej 14 — 15
w Gorzowie WIkp., stanowigcy zatgcznik do niniejszego zarzadzenia.

§ 2. Wykonanie zarzadzenia powierzam Dyrektorowi Biura Promocji Miasta.

§ 3. Zarzadzenie wchodzi w zycie z dniem podpisania.

PREZYDENT MIASTA

Yudeunsy Jedragjczak

Pod wzgledem prawnym

bez zastrgezen

RADCA(B AWNY
Monik arek
R-ZG-G-329



Zatacznik
do Zarzadzenia nr ©22./111/2012
Prezydenta Miasta Gorzowa Wikp.

z dnia 24. lipw..... 2012

REGULAMIN KONKURSU KULINARNEGO

O NAGRODE PREZYDENTA MIASTA GORZOWA WLKP. ,,ZL OTA RENETA”

Postanowienia ogélne

1. Regulamin okresla zasady przeprowadzenia konkursu na stworzenie potraw
z wykorzystaniem jabtka Reneta Landsberska, zwanego dalej ,Konkursem” oraz warunki
uczestnictwa w nim.

2. Organizatorem Konkursu Kulinarnego ,ZtOTA RENETA” jest tukasz Konik: cztonek fundaciji
Klubu Szeféw Kuchni, Miasto Gorzéw WIkp., Gorzowski Rynek Hurtowy (GRH).

3. Celem Konkursu jest propagowanie i pogtebianie wiedzy o kuchni polskiej, promowanie
gorzowskiego specjatu jakim jest jabtko Reneta Landsberska, jak réwniez odkrywanie
i promowanie talentow sztuki kulinarnej.

4. Konkurs odbedzie sie w dniu 1 wrzeénia 2012 roku podczas trwania |V Lubuskich Kulinariow
Regionalnych.

5. Nad prawidtowoscig przebiegu Konkursu czuwaé bedzie jury w sktadzie:

a) Jury Degustacyjne (5 osob):

- Przewodniczacy Jury

- Jury Degustacyjne Smakoszy (4 osoby)
b) Jury Techniczne (1 osoba)

Warunki uczestnictwa

1. W Konkursie uczestniczyé moze do 8 ekip kucharskich sktadajacych sig¢ z profesjonalnych
kucharzy.

2. Ekipa startujgca w Konkursie sktada sie z Szefa i jego pomocnika.

3. Skiad ekipy nie musi pracowac w jednym zaktadzie pracy.

4. Zgtoszenia do konkursu nalezy przesyta¢ drogg elektroniczng do dnia 20 sierpnia 2012 roku
na adres e-mail: targi@um.gorzow.pl

5. W przypadku wiekszej ilosci zgtoszen o uczestnictwie zadecyduje jury selekcyjne powotane
przez organizatorow.

6. Druk zgtoszeniowy dostepny jest na stronie internetowej: www.gorzow.pl

7. Lista uczestnikow zakwalifikowanych do Konkursu zostanie zamieszczona na stronie
internetowej www.gorzow.pl do dnia 22 sierpnia 2012 roku.



Zasady uczestnictwa w konkursie
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Konkurs sktada sie z dwoch etapow:

a) | etap: kwalifikacje nadsytanie zgtoszen zgodnie z wymogami organizatoréw
b) Il etap: Konkurs Kulinarny

Przedmiotem Konkursu jest danie gtéwne.

Obowigzkowymi produktami do przygotowania dania gtébwnego sa:
a) jabtko

b) filet z tososia

c) pomidor truskawkowy

d) piwo witnickie

Kazda nadestana receptura musi zawierac¢:

a) nazwe potraw

b) recepture z wyszczegdlnieniem sktadnikéw na 6 porcji
c) opis wykonania potraw

Kazdy z uczestnikéw przysytajgc zgtoszenie oswiadcza, iz jego dania przygotowane sg
specjalnie na Konkurs ,ZEOTA RENETA” i nie sg powtoérzeniem z innych tego typu
konkursow.

Organizator Konkursu zapewnia dla wszystkich uczestnikow:

piec konwekcyjno parowy

stét roboczy ze zlewem

2 kuchenki indukcyjne jednostrefowe

st6t ekspozycyjny

kosz na odpadki

Organizator Konkursu dopuszcza przywiezienie produktow obowigzkowych w formie
nieprzetworzone;j.

Pozostate produkty do wykonania potraw konkursowych kazda ekipa zabezpiecza we
witasnym zakresie.

Niezbedny sprzet potrzebny do przygotowania potraw konkursowych oraz talerze do
prezentacji potraw kazda ekipa przywozi ze soba.

Kazda ekipa przygotowuje po 6 potraw konkursowych (6 dan gtéwnych):

a) 5 dla Jury Degustacyjnego

b) 1 na stot prezentacyjny

Na przygotowanie potraw ekipy majg 60 minut.

Ekipy wpuszczane bedg na stanowiska co 15 minut wedtug wylosowanej kolejnosci podczas
odprawy.

Ekipy startujg w przepisowym stroju kucharskim:

a) biata bluza

b) zapaska

c) czapka kucharska

d) czarne spodnie

Uczestnicy Konkursu przyjezdzajg na koszt wiasny.



15. Organizatorzy Konkursu dopuszczajgq =zastosowanie nastepujgco przygotowanych
produktow:
a) warzywa i owoce: umyte, obrane, nie krojone
b) mieso: odkostnione, obrane z bton, nie zamarynowane
c) ryby: pozbawione o&ci i tusek, nie zamarynowane i nie krojone

16. Organizatorzy Konkursu zabraniajg stosowania:
a) wczesniej pokrojonego, uformowanego i zamarynowanego migsa
b) wczesniej pokrojonej, uformowanej i zamarynowanej ryby
c) weczesniej pokrojonych warzyw i owocow
d) gotowych soséw i farszow
e) sztucznych dekoracji

17.W przypadku ztamania pkt 16 regulaminu Przewodniczacy Jury, po naradzie z Jury
Technicznym, moze podjaé decyzje o dyskwalifikacji ekipy.

Nagrody

1. Za zajecie |, Il oraz Il miejsca Komisja Konkursowa przyzna nagrody w postaci statuetek
,Ztota Reneta”.

2. Za zajecie |, Il oraz Il miejsca Komisja Konkursowa przyzna nagrody rzeczowe zapewnione
przez gtéwnego organizatora konkursu Lukasza Konika.

3. Wszystkie druzyny biorgce udziat w konkursie otrzymajg gadzety miejskie.

Ocena oraz sposob punktacji

1. Nad prawidtowoscig punktaciji jak i przebiegiem catego Konkursu czuwa:
a) Przewodniczacy Jury
b) Jury degustacyjne smakoszy (4 osoby)
¢) Jury techniczne (1 osoba)

2. Dania konkursowe ocenia¢ beda:
Jury Techniczne (1 osoba): maksymalinie 40 pkt

a) przygotowanie stanowiska maks. 5 pkt
b) podziat pracy maks. 5 pkt
c) czystos¢ pracy maks. 5 pkt
d) profesjonalizm pracy maks. 10 pkt
e) zuzyty surowiec maks. 5 pkt.
f) Zastosowanie innowacyjnych technik w przygotowaniu maks. 5 pkt
g) Wyglad stanowiska po pracy maks. 5 pkt

Jury Degustacyjne: kazdy cztonek jury moze przyzna¢ maksymainie 70 pkt.
a) wyglad i aranzacja potrawy maks. 10 pkt
b) smak maks. 40 pkt.
c) dobdr sktadnikéw maks. 10 pkt
d) stopien trudnosci maks. 10 pkt

3. Przekroczenie regulaminowego czasu przeznaczonego ha przygotowanie potraw
konkursowych karane bedzie punktami ujemnymi: 1 minuta = minus 1 punkt, ktére zostang



odjete od ogdlinej punktacji. W przypadku przekroczenia czasu o 15 minut praca zostanie
przerwana i poddana ocenie jury.

Sprawy organizacyjne

1.

Uczestnicy stawiajg sie w dniu 1 wrzesnia 2012 roku, w miejscu wskazanym przez
organizatora, do godziny 9.30 (szczegdbtowy harmonogram podany zostanie przy ogtoszeniu
wynikow kwalifikacyjnych).

Miejsce przybycia zostanie podane na 10 dni przed datg Konkursu drogg elektroniczng do
zakwalifikowanych ekip startujgcych w konkursie.

Ekipy zobowigzane sg do potwierdzenia swojego uczestnictwa w Konkursie nie pdzniej niz
do 25 sierpnia 2012 roku.

Prawo wiasnosci

Prawa autorskie do receptur zgtoszonych przez uczestnikow Konkursu powinny naleze¢ do
Uczestnikow Konkursu. _

Autor receptury ponosi petng odpowiedzialno§¢ wobec Organizatora i o0sdb trzecich
w przypadku, gdyby udostepniona receptura naruszata prawa (w szczegélnosci prawa
autorskie) osob trzecich.

Organizatorzy zastrzegajg sobie prawo do publikacji receptur, zdje¢ potraw oraz do
wykorzystania wizerunku samych uczestnikow konkursu.

Uczestnicy Konkursu przystepujac do Konkursu wyrazajg zgode na przeniesienie praw
autorskich po zakonczeniu Konkursu nadestanych receptur oraz zdjeg¢ na rzecz
Organizatorow.

Postanowienia koncowe

. Zgtoszenie Uczestnikéw do Konkursu jest jednoznaczne z przyjeciem warunkow niniejszego

regulaminu.

Uczestnicy Konkursu wyrazajg zgode na przechowywanie i przetwarzanie swoich danych
osobowych wytgcznie dla potrzeb Konkursu, zgodnie z ustawg z dnia 29 sierpnia 1997 r.
o ochronie danych osobowych (Dz.U.Nr 133, poz. 833 z pézn. zm.).

Organizatorzy zastrzegajg sobie prawo do zmiany terminu i miejsca Konkursu bez podania
przyczyny.

Organizatorzy zastrzegajg sobie prawo do odwotania Konkursu bez podania przyczyny.
Organizatorzy zastrzegajg sobie prawo do zmian zapiséw regulaminu.

Osobami odpowiedzialnymi za kontakt z Uczestnikami Konkursu z ramienia organizatora
jest Lukasz Konik: info@Ilukaszkonik.pl oraz tel. +48 608 40 18 17.

Kazdy uczestnik ma prawo zwrocic sie do Organizatora Konkursu o wyjasnienie niniejszego
regulaminu.

ZAELACZNIK NR 1 do Regulaminu Konkursu:
Karta zgtoszenia konkursowego



Arkusz zgloszeniowy do Konkursu Kulinarnego

o Nagrode Prezydenta Miasta Gorzowa WIkp. ,, Zlota Reneta”

ORGANIZATOR: tukasz Konik: czionek fundacji Klubu Szeféw Kuchni

Urzad Miasta Gorzowa WIkp.

Gorzowski Rynek Hurtowy (GRH)

KONTAKT: tukasz Konik

tel. +48 608 40 18 17

adres e-mail: info@lukaszkonik.pl

TERMIN PRZESYLANIA ZGLOSZEN: 20 sierpnia 2012 r.

Nazwa Druzyny:

ZGLOSZENIE

Kapitan Druzyny

Cztonek Druzyny

Imie:

Nazwisko:

Kod pocztowy,
miejscowos¢:

Ulica, numer domu,
numer mieszkania:

Adres e-mail:

Numer telefonu:

Numer telefonu, adres
zakladu pracy:




Nazwa dania:

Receptura: Sposob wykonania:

miejscowos¢, data podpis osoby upowaznionej

Oswiadczam, ze prawa autorskie do przestanej receptury nalezg do: Druzyny
............................................................... i receptura ta nie byta wykorzystywana w
zadnym innym Kkonkursie. Zapoznatem sie z Regulaminem Konkursu i przyjmuje do
wiadomosci wszelkie zawarte w nim unormowania.

data i podpis osoby upowaznionej




